
M E N U



HOMMOS 7.00 €
Purée de pois chiches, huile de sésame, citron 
Chickpeas blended with sesame cream (tahini),  
lemon juice

HOMMOS BEYROUTI 7.80 €
Hommos citronné, persillé 
Chickpeas blended with sesame cream (tahini), lemon juice,  
parsley

MOUTABBAL / BABA GANOUJ   7.80 €
Caviar d’aubergines, huile de sésame, citron 
Eggplant blended with sesame cream(tahini),  
lemon juice

TABOULI 7.80 €
Tomates, blé concassé, persil, menthe, citron, huile d’olive 
Parsley, mint, tomato, onion, crash wheat, lemon, olive oil

FEUILLES DE VIGNE WARAKENAB 7.80 €
Feuilles de vigne farcies, riz, tomate, persil 
A healthy mix of rice & vegetables, wrapped with pickled grape

LABNÉ 7.00 €
Fromage blanc au lait de vache, avec ou sans ail ou thym 
Rich yogurt spread, mint, garlic

LABNÉ CONCOMBRE 7.80 €
Fromage blanc frais, concombre 
Fresh yogurt, cucumber, mint & olive oil

MOUSSAKA 8.80 €
Aubergine, sauce tomate, pois chiches 
Cooked eggplant with tomato, onion & olive oil, chickpeas

CHANKLICHE 8.50 €
Fromage, thym  
A spice blend of aged cheese, mixed with herbs

SALADE DU CHEF 9.00 €
Tomates, poivrons, olive, fromage feta 
Lettuce, tomatoes, olives, feta cheese

SALADE ORIENTALE 7.80 €
Tomates, laitue, concombre, poivron vert, citron, huile d’olive 
Lettuce, tomato, cucumber, green pepper, lemon juice and olive oil

SALADE FATTOUCHE  8.50 €
Salade de crudités fraîches, pain grillé 
Fresh vegetables, roasted bread, lemon juice, olive oil

SALADE DU MOINE 8.80 €
Émincé d’aubergines, tomates, oignons, poivron vert 
Eggplant, tomatoes, green pepper, onions

BASTORMA 9.00 €
Viande de bœuf fumée, épices 
Smoked beef with special spices & herbs

KEBBE NAYÉ *  16.00 € 
Viande d’agneau crue pilée, blé concassé 
Raw lamb meat, cracked wheat, onion, mint & special herbs

HABRA NAYÉ * 16.00 €
Viande d’agneau pilée 
Plain raw lamp meat

KAFTA NAYÉ * 16.00 €
Viande d’agneau crue, persil 
Raw lamb meat, onion, parsley

SAMAKÉ HARRA 10.00 €
Poisson épicé 
Fish cooked with sesame cream, coriande

E N T R É E S  F R O I D E S

—  MEZZÉS FROIDS —

4 MEZZÉS 29.00 €
Hommos, Tabouli, Falafel, Makanek

6 MEZZÉS 45.00 €
Hommos, Moutabbal, Tabouli, Falafel, Makanek,  
Ailes de poulet

8 MEZZÉS 60.00 €
Les 6 mezzés + Labné concombre, Rikakat

10 MEZZÉS 85.50 €
Les 6 mezzés + Kellège, Arayesse, Labné concombre,  
Bastorma

* Nous nous réservons la possiblité de supprimer l’un des assortiments.

Pour 2 personnes

4 MEZZÉS
Hommos, Tabouli, Falafel, Makanek

1 MIXTE
Brochettes + Kafta + Chich Taouk

2 ASSORTIMENTS DE DESSERT
Baklawa, feuilleté, cheveux d’ange

D E M A N D E Z  N O S

—  ASSORTIMENTS DE MEZZÉS * —

M E N U

—  DÉCOUVERTE —

* SUR RÉSERVATION ET COMMANDE 

Nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes tels que les céréales, le 

gluten, les crustacés, les œufs, les poissons et produits à base de poisson, les 

arachides, le soja, le lait (y compris lactose), les fruits à coques, le céleri et produits 

à base de céleri, la moutarde, les graines de sésame, les anhydride sulfureux et 

sulfites, le lupin et les mollusques et produits à base de mollusques. Si vous avez 

des doutes sur la composition des plats, n’hésitez pas à vous rapprocher de notre 

équipe.

66.00 €

Servi le midi uniquement,  
du lundi au vendredi (hors jours fériés)

1 MEZZÉ FROID + 1 MEZZÉ CHAUD

PLAT DU JOUR 

DESSERT

M E N U

—  DU JOUR — 20.00 €



KEBBÉ BOULETTE  8.80 €
Boulettes de viande farcies, viande hachée, pignons  
A blend of bulgur wheat & meat stuffed, pinenuts

FALAFEL 7.80 €
Boulettes de fèves, pois chiches, coriandre 
Cheakpeas, fava beans, coriander, garlic, sesame cream (tahini)

HOMMOS LAHMÉ 11.00 €
Pois chiches, viande d’agneau émincée 
Cheakpeas with sesame cream (tahini), lamb meat, pine nuts

HOMMOS CHAWARMA 10.00 €
Pois chiches, viande de bœuf mariné 
Cheakpeas with sesame cream (tahini), shawarma meat

SAMBOUSEK VIANDE 8.40 €
Petit chausson à la viande de bœuf, oignons 
Small pasta with minced meat, onion

MAKANEK 7.80 €
Saucisses libanaises épicées au vin 
Minced meat, pinenuts, flavores

KELLÉGE FROMAGE 10.00 €
Pain libanais farci, fromage, menthe, tomate, oignons 
Grilled lebanese loaf with cheese, tomato, mint & onion

ARAYESSE VIANDE 12.00 €
Pain libanais farci viande émincée, pignons 
Grilled lebanese loaf with minced meat,  
parsley, onion & pinenut

ARAYESSE DU CHEF 13.00 €
Arayesse viande, fromage 
Grilled lebanese loaf with meat and cheese

FOIE DE VOLAILLE 9.00 €
Flambé au citron 
Chicken liver, garlic, lemon

AILES DE POULET 8.50 €
Grillées, marinées à l’ail, citron 
Wings, coriander, garlic, lemon

RIKAKAT FROMAGE 7.80 €
Feuille de brick au fromage  
Fried filo finger, stuffed with cheese

LSANAT 10.00 €
Langue de veau ou d’agneau à la sauce citron 
Veal or lamb, garlic, lemon

ROGNON DE VEAU 12.00 €
Façon libanaise 
Veal kidney

HALLOUMI GRILLÉ 10.00 €
Fromage grillé 
Grilled cheese

CAFÉ BLANC 2.40 €

CAFÉ EXPRESSO 2.40 €

CAFÉ LIBANAIS 4.00 €

LAHMÉ MÉCHWI 21.90 €
Filet de bœuf mariné grillé en brochette 
Beef filet

BROCHETTE D’AGNEAU 18.00 €
Lamp skewer

KAFTA GRILLÉ 16.00 €
Gigot d’agneau hachée, persil, oignons 
Minced lamb meat, onion, parsley

CHICH TAOUK 17.00 €
Poulet fermier en brochettes, mariné dans le citron 
Chicken marinated in garlic and lemon

MIXTES 21.00 €
Brochettes d’agneau + Kafta + Chich Taouk 
Kafta, laub, Chich Taouk

KAFTA KHACHKHACH 18.00 €
Kafta, tomate, épices 
Minced lamb served on bed of grilled tomatoes spiced

CHAWARMA VIANDE 18.00 €
Cœur de rumsteack émincé et mariné 
Beef marinated, minced vegetables and sesame cream  
(tahini)

SAYADEH SAMAK * 21.90 €
Poisson (selon arrivage) au cumin 
Fish cooked with cumin, served with rice & rosted onion

KRAÎDIS 21.00 €
Gambas décortiquées, marinées à l’ail et au citron 
Jumbo shrimp, marinated with exotic Mediterranean seasoning

Viandes bovines et volailles d’origine France. Agneau d’origine France et U.E.
Beef and poultry raised in France, Lamb from France and E.U

CAFÉ AU LAIT 3.50 €

THÉ À LA MENTHE FRAÎCHE 2.40 €

THÉ À LA MENTHE AVEC PIGNONS DE PIN 4.50 €

MOUHALABIEH 7.00 €
Flan libanais, pistaches 
lebanese flan, pistacchio

BAKLAWA 7.30 €
3 Pièces

FEUILLETÉ CRÈME PÂTISSIÈRE 8.40 €
2 Pièces

CHEVEUX D’ANGE AUX PISTACHES 8.40 €
2 Pièces

ASSORTIMENT DE DESSERTS 8.80 €
Baklawa + Feuilleté + Cheveux d’ange

SORBETS 8.50 € 
Sorbets artisanaux, Maître glacier.

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS 
(selon saison). À commander au début du repas. 
(depending on the season) - to order at the begining of the meal

DESSERT DU JOUR

E N T R É E S  C H A U D E S

—  MEZZÉS CHAUDS —

P L A T S  P R I N C I P A U X

—  GRILLADES — 

—  DESSERTS —

—  CAFÉ & THÉ —
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