Sur Commande

Dans la mesure du possible, merci de passer vos commandes :
le matin : avant 11h00O
le soir :avant I8h30

Sandwiches

Sculpture J.P. LARTISIEN

Traiteur

Falafel Pour vos Réceptions,
Boulettes de féves, pois chiches, coriandre <

Chawarma\Viande Mariages, Banquets, et Lunchs,
Viande de boeuf émincée et marinée LE ZGORTHIOTE vous P ro pose

Chawarma Poulet .
Poulet émincé et mariné ° son service traiteur.
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ZGORTHIOTE

2 O ™ 110, rue Jules Siegfried - 76600 LE HAVRE
alafel, safiha, rikakat, kebbé, dessert
Tél.: 02 35 43 34 97

www.lezgorthiote.com

Conception et Réalisanon LEGEAY SAS. « Tél, 02 35 26 66 44 - NCS Lo May

Ne pas jeter sur la voie publique

AUTRES PLATEAUX DISPONIBLES SUR DEMANDE
Quvert tous les jours sauf

samedi midi & dimanche
Vente deprodults Libanais : Quverture sur réservation
Vins, Pains, épices... pour les groupes

'f Le Zgorthiote Restaurant Libanais



Entrées froides

Mezzés froids L [P T

Hommos 6,00 € . .
Purées de pois chiches, huile de sésame, citron VENTE A o/* :Ilée‘th d’;’f@'&:?ﬂi?ﬂ"é‘" RS 19,90 €
Hommos Beyrouti 6,80 € EMPORTER = 10 A =

Hommos citronné, persillé Sauf menu & 16 €, formules Brochette d’agneau 15,00 €
Moutabbal d’aubergines 6,80 € Mezzés et plateaux repas Kafta grillé 14,00 €
Purée d’aubergine, huile de sésame, citron Viande d’agneau hachée, persil, oignons

Tabouli 6,50 € Chich taouk 14,00 €
Tomate, blé concassé, persil, menthe, citron, huile d’olive Poulet en brochettes marinées dans le citron

Feuilles de vigne warakenab 6,50 € Mixtes 18,00 €
Feuilles de vigne farcies, riz, tomate, persil Brochettes + Kafta + Chich Taouk

Labné 6,00 € Kafta khachkhach 15,00 €
Fromage blanc fait & partir de lait caillé avec ou sans ail ou thym Kafta, tomate, épices

Laban concombre 700 € Chawarma viande 15,00 €

Yaourt frais, concombre Viande de boeuf émincée et marinée

Moussakaa 8,00 € s Sayadeh samak 18,00 €
Aubergine sauce tomate, pois chiches Poisson au cumin (selon arrivage)

Chankliche 700 € Kraidis L . 19,00 €
Fromage, thym Gambas décortiquées, marinées a l'ail et au citron

Salade du chef 8,00 €
Tomate, poivron, olive, fromage féta
Salade orientale 6,80 €
Tomate, laitue, concombre, poivron vert, citron, huile d’'olive Dessert
Salade Fattouche 750 € Mouhalabieh 6,00 €
Salade de crudités fraiches, pain grillé Flan libanais, pignons, pistaches ’
Baba ganou; 750 € xOsmallieh 8,00 €
Caviar d"aubergines, tomates, oignons Cheveux d’'ange avec sa créme spéciale
Bastorma 7,00 € x Katayef 8,00 €
Viande de boeuf fumee, épicée Crépes libanaises farcies aux noix '
#Kebbé nayé 15,00 € ou a la créme spéciale
Viande d’agneau crue pilée, blé concassé Baklawa 6,60 €
*l(.afta naye ' 15,00 € Feuilleté créme patissiere 7,00 €
Viande d’agneau crue, persil 5 q
+Habra nayé 15,00 € Cheveux d’ange aux pistaches 6,60 €
Viande d’agneau pilée Les sorbets 7,00 €
Samaké harra 9,00 € Assortiments des desserts 790 €
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